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FACULTAD DE CIENCIAS QUÍMICAS
PROGRAMA DEL CURSO:
Analisis de Productos naturales
	DES:
	

	
	Programa(s) Educativo(s):
	Químico

	
	Tipo de materia (Obli/Opta):
	Optativa

	
	Clave de la materia:
	

	
	Semestre:
	8-9

	
	Área en plan de estudios (B, P, E):
	P,E

	
	Créditos
	7

	
	Total de horas por semana:
	7

	
	Teoría: Presencial o Virtual
	2

	
	Laboratorio o Taller:
	5

	
	Prácticas:
	

	
	Trabajo extra-clase:
	

	
	Créditos Totales:
	7

	
	
	

	
	Total de horas semestre (x 16 sem):
	112

	
	Fecha de actualización:
	Enero 2016

	
	Prerrequisito (s):
	180 créditos

	Propósito del curso :     



	COMPETENCIAS

(Tipo y nombre de las competencias)
	CONTENIDOS
(Objetos de aprendizaje, temas y subtemas)
	RESULTADOS DE APRENDIZAJE


	E 4   Control Analítico

Selecciona la información necesaria para realizar el análisis de una muestra

Desarrolla a nivel laboratorio las metodologías seleccionadas para obtener la información requerida de la muestra.


	1. Introducción a fitoquimicos
1.1 Clasificación de compuestos naturales de origen vegetal

2.  Métodos generales de extracción y separación de fitoquímicos

3.  Instrumentación

4. Métodos de análisis de actividad biológica

5. Análisis cualitativo y cuantitativo

6. Cambios de composición durante el procesamiento


	Analiza integralmente muestras de origen vegetal

Selecciona los métodos de extracción y separación de compuestos bioactivos, en función de sus propiedades fisicoquímicas
Analiza e interpreta resultados.

Aplica las técnicas de análisis químico en la caracterización de productos naturales.




	FUENTES DE INFORMACIÓN

(Bibliografía, direcciones electrónicas)
	EVALUACIÓN DE LOS APRENDIZAJES

(Criterios e instrumentos)

	1) Colegate, S.M., Molyneux, R.J. (2008). Bioactive Natural Products. Determination, Isolation and Structural Determination. 2nde Edition CRC Press USA 606pp

2) Shahidi, F. (2007) Natural Antioxidants.: Chemistry, health effects and applications. The American Oil Chemist Society USA 421 pp

3) Rai, M., Chikindas, M. (2011). Natural Antimicrobials in Food Safety and Quality. CABI. 368 pp.
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